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En la era digital, contar con un software de gestión empresarial eficiente es crucial para el éxito de cualquier negocio. Microsoft Business Central se presenta como la solución perfecta para aquellos que buscan optimizar sus operaciones y maximizar su productividad.




Transforma tu negocio con Microsoft Business Central




Microsoft Business Central es una solución integral que abarca todas las áreas de tu negocio, desde la gestión de compras y ventas hasta la administración financiera y la planificación de recursos. Con esta potente herramienta, podrás tomar decisiones más informadas y mejorar la eficiencia de tus operaciones en todos los aspectos.




Con Microsoft Business Central, podrás:




	Automatizar procesos manuales.
	Optimizar la gestión de inventarios.
	Mejorar la planificación de recursos.
	Agilizar la generación de informes financieros.
	Facilitar la colaboración entre departamentos.









Automatiza tus procesos y ahorra tiempo




Microsoft Business Central te permite automatizar una amplia variedad de procesos empresariales, lo que te ahorrará tiempo y recursos. Podrás programar tareas recurrentes, como la facturación y los pagos, para que se realicen de manera automática, lo que te permitirá concentrarte en actividades de mayor valor añadido.




Además, gracias a la integración con Microsoft Office, podrás trabajar de forma más eficiente al utilizar herramientas familiares como Excel y Outlook dentro del propio software de gestión.




Optimiza tu gestión de inventarios




Uno de los mayores desafíos para todo negocio es gestionar eficientemente su inventario. Microsoft Business Central te proporciona una visibilidad completa de tus existencias, lo que te permitirá controlar de forma precisa las entradas y salidas de productos.




Podrás realizar un seguimiento detallado de tus inventarios en tiempo real y recibir notificaciones automáticas cuando los niveles de stock sean bajos, lo que te ayudará a evitar roturas de stock y a asegurarte de que siempre tienes los productos necesarios para satisfacer la demanda de tus clientes.








Mejora la planificación de recursos y la gestión de proyectos




Con Microsoft Business Central, podrás realizar un seguimiento detallado de tus recursos y asignarlos de manera eficiente a tus proyectos. Podrás definir tareas, establecer plazos y asignar recursos de manera que puedas maximizar la productividad y minimizar los retrasos.




Además, el software te permite realizar un seguimiento de los costos asociados a cada proyecto, lo que te permite controlar tu presupuesto y evaluar la rentabilidad de cada iniciativa.




Genera informes financieros de manera ágil y precisa




La generación de informes financieros es una tarea esencial para cualquier negocio. Microsoft Business Central facilita esta tarea al proporcionarte plantillas predefinidas y herramientas de análisis avanzadas.




Podrás generar informes financieros detallados con solo unos pocos clics, lo que te permitirá tomar decisiones más informadas y evaluar la salud financiera de tu negocio en tiempo real.




Facilita la colaboración entre departamentos




La comunicación y la colaboración entre los diferentes departamentos de tu empresa son clave para su éxito. Microsoft Business Central fomenta la colaboración al proporcionar una única plataforma donde todos los miembros del equipo pueden acceder a la información relevante y trabajar juntos en tiempo real.




Además, podrás personalizar el acceso a los datos según los roles de cada empleado, lo que garantizará que cada uno tenga acceso a la información necesaria para realizar su trabajo de manera eficiente.








Microsoft Business Central es la solución completa y potente que tu negocio necesita para optimizar sus operaciones y maximizar su productividad. Con sus funciones de automatización, gestión de inventarios, planificación de recursos, generación de informes financieros y facilitación de la colaboración entre departamentos, podrás tomar decisiones más informadas y llevar tu negocio al siguiente nivel.




No pierdas más tiempo y comienza a utilizar Business Central hoy mismo. Está diseñado para adaptarse a las necesidades de empresas de todos los tamaños y sectores, y te brindará todas las herramientas necesarias para hacer crecer tu negocio de manera eficiente y rentable. ¡No te arrepentirás!


                        


                        
                            

                                
                                
                                    enero 3, 2024

                                                                            Añadir comentario                                                                        
                                    
                                


                                
                            


                        
                    


                    
                    

						
                            Feria Masticar


                                                
                                                
                            
                                    
                            
                            
                        
                        

                            Descubre de qué se trata la feria Masticar, un evento que se celebra anualmente en Argentina para enaltecer la cultura culinaria del país.

¿Qué es la feria Masticar?

La feria Masticar es una celebración argentina que se lleva a cabo por medio de un evento gastronómico en el que se enaltece la riqueza y variedad de los productos culinarios de este país.

Para los fanáticos de la buena comida, este es un evento ideal que se lleva a cabo con productores representantes de todas las provincias del país y la participación de reconocidos chef y cocineros.

En el lugar asisten miles de personas que desean recibir clases de cocina, comprar productos de la mejor calidad y degustar platos deliciosos que representan la cocina argentina en su máxima expresión.

El objetivo de este evento, como ya podrás imaginar, es despertar el interés de las personas en la gastronomía del país, enalteciéndola dentro de su cultura y empleando productos frescos de agricultores y proveedores locales.

En el evento no solo participan chefs de los mejores restaurantes de argentina, sino que además acuden productores locales y se dictan talleres de oficio para los interesados.

Además de la deliciosa comida, los asistentes pueden degustar vinos y otras bebidas deliciosas, autóctonas de Argentina.

Este evento cumple en el 2022 su doceava edición, convirtiéndose en uno de los más exitosos. Generalmente dura un aproximado de 3 días en los cuales los visitantes pueden acudir y degustar los más deliciosos platos argentinos.

Además de los habituales invitados argentinos, el evento suele contar con presencia internacional, representantes principalmente de la gastronomía latinoamericana. Adicionalmente a los populares chefs reconocidos del país suelen presentarse jóvenes talentos que desean hacer vida en el mundo gastronómico.

Los precios son bastantes accesibles y pagar el costo de la entrada vale la pena para todas las actividades que se ofrecen en el lugar.  Además de las estaciones y puestos de comida, se encuentran otros de bebidas, bares de vinos y tragos.

Por lo general, se colocan grandes carpas con mesas interiores en las que niños y adultos pueden participar en actividades y disfrutar de shows, además de comer y beber a placer, por supuesto.



Feria Masticar 2022

Con la llegada de la pandemia por el covid-19 muchos eventos fueron suspendidos. Sin embargo, tras de recibir la flexibilización de la cuarentena la feria masticar tendrá lugar del 7 al 10 de julio del presente año en la Rural de Palermo.

Este evento se lleva a cabo bajo el eslogan “lo rico está en los sabores y la riqueza en las experiencias”.

Los organizadores de la feria Masticar destacaron que se trata de mucho más que un simple encuentro gastronómico, más bien es una experiencia única en la que los visitantes pueden adquirir productos, degustar comidas, conocer sobre alimentos, bebidas, artesanías y destinos turísticos de Argentina.

Igualmente, este año además de la comida que puedes comprar y degustar, en el evento se darán talleres de cocina con diversidad de técnicas y consejos de los mejores chefs de Argentina.

En el evento también puedes adquirir libros de los chef reconocidos, comprar tickets para comer, ver eventos y más.

Una particularidad del evento es que manejan un sistema de tickets que permite mantener las normas higiénicas y evitar manejar el dinero al mismo tiempo que la comida, además de agilizar el proceso y que los comensales puedan disfrutar sin hacer largas filas.

Habitualmente se desarrolla el evento en espacios abiertos, de forma que a pesar de que acuden miles de personas, puedes disfrutar del lugar sin problemas.

El costo aproximado de la entrada es de $200 pesos argentinos y adquiriendo $400 en tickets podrás degustar variedad de platos.

En el lugar encontrarás mollejas, boniatos, carnes y más, desde sabores dulces y salados hasta vinos y cócteles.
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                            Conoce más sobre el vino argentino, una suculenta bebida que no puedes dejar de probar al visitar este país. Gran parte de su cultura se centra en las delicias típicas del lugar y ¿qué mejor forma de acompañarlas que con una copa?.

El vino argentino

Argentina es uno de los países más famosos por su cultura gastronómica pero no solo incluye carne, asados y dulces, sino que además contempla los vinos.

Al hablar del vino argentino se hace referencia a bebidas opulentas, con gran cuerpo, que se elaboran a partir de frutos negros, moras y más.

En tal sentido, se trata de un deleite que puede dejar impresionados tanto a los principiantes como a los paladares más exigentes. La mayor parte de los vinos argentinos se elaboran a partir de uvas provenientes de Francia; sin embargo, el secreto se encuentra en la elaboración.

Malbec es un tipo de uva jugosa que está repleta de sabor y al probarla seguro recordarás a Argentina, ya que es uno de los frutos que emplea comúnmente para elaborar sus vinos.

Sin embargo, en Argentina no solo se producen vinos tintos, también disponen de una amplia gama de blancos que se elaboran a partir de la uva torrontés e incluso podrás encontrar algunos rosados y amplias variedades de bebidas similares.

La cultura vinícola en Argentina parte del pie de la Cordillera de los Andes, es el quinto productor de vinos a nivel mundial y sus uvas más populares como te mencionamos con anterioridad son la Malbec y la Torrente.

En Argentina, la uva Malbec se ha convertido en una fruta emblemática y se cultiva principalmente en la región de Mendoza.

Además, los vinos elaborados a partir de la uva Malbec son suaves, dulces y muy acentuados, con taninos aterciopelados que deleitan cualquier paladar.

Mendoza es la región principal que produce vinos en Argentina y por lo tanto es allí donde se concentra más del 85% de esta actividad.



La actividad vinícola en Argentina

En Argentina el vino forma parte de las actividades económicas regionales y existen cerca de 900 bodegas activas en todo el territorio nacional, además el 22% de los viticultores disponen de al menos 25 hectáreas de superficie terrestre para cultivar productos que se destinan a la elaboración de vinos.

La viticultura como actividad de economía regional es emblemática en el país y se despliega a lo largo de todo el territorio, además esto no se detiene allí, sino que contempla la exportación de vinos elaborados por pequeños y medianos productores.

En Argentina es sumamente valorada la actividad vinícola y forma parte de un elemento clave de identidad nacional, además de contribuir con el sustento socioeconómico de las diversas provincias en las que se producen estas deliciosas bebidas.

La amplia variedad climática del país y los suelos fértiles la convierten en una región única para el cultivo de uvas destinadas a la actividad vinícola. Es sumamente valorada, ya que la viticultura genera más de 100,000 puestos de trabajo directos y muchos otros de tipo indirecto.

Además, Argentina forma parte de las naciones más importantes que producen y exportan vinos al menos a 125 naciones diversas, entre los principales países que aprecian el vino argentino se encuentran Estados Unidos, el Reino Unido, Canadá, Brasil y los Países Bajos.

Algunos de los vinos más populares que se cultivan y producen en Argentina son el Malbec, Cereza, Bonarda, Criolla Grande, Cabernet Sauvignon, Syrah, Pedro Giménez y otros.

Dentro de los hábitos sociales de la población argentina se encuentra el consumo de vino con la comida, dependiendo de la variedad de platos que se sirvan, al punto de que anualmente se llega a consumir un aproximado de 22 litros al año por cada habitante.

Otras estadísticas arrojan que de cada 10 argentinos, al menos 8 beben vino en sus hogares, ya sea en familia, pareja o solos.
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                            Si estás pensando en realizar un viaje para conocer Argentina o te atrae la cultura gastronómica de este país, descubre dónde comer en Buenos Aires para que no pierdas la oportunidad de deleitar tu paladar en los mejores restaurantes de la ciudad capital.

Top 10 de los mejores lugares para comer en Buenos Aires

Cuando de disfrutar se trata, la comida es uno de los más deliciosos placeres que tiene la vida y en países como Argentina la amplia variedad de platos puede sorprenderte. Por ello, en esta oportunidad te traemos un listado con los 10 mejores lugares para comer en Buenos Aires.

El Mercado

Este establecimiento ofrece una amplia variedad de comida mediterránea y típica argentina, en la que por supuesto se ofrecen platos que incluyen pescados, mariscos y las típicas carnes rojas argentinas.

El Fogón Asado Experience

En este restaurante puedes disfrutar de la más deliciosa parrilla típica y otros platos tradicionales argentinos, elaborados con la mejor calidad que podrás encontrar.

Como su nombre indica, visitar este restaurante es toda una experiencia que no querrás perderte.

The Argentine Experience

Se trata de otro establecimiento cuyo menú se enfoca en la parrilla, pero además funciona como una churrasquería, por lo que si lo tuyo son las carnes, este restaurante es para ti.

Además, el menú incluye variedad de platos elaborados en la parrilla, como hamburguesas, cortes de carne y mucho más.

Alberto`s Lobby Bar

En Argentina no solo se sirve parrilla y carne en general, sino que además existen otras opciones en las que es posible degustar comida internacional y disfrutar de un buen trago.

En Alberto`s Lobby Bar puedes encontrar cocina internacional y acompañarla de un buen vino o cóctel de tu preferencia.



Hierro Parrilla

Este listado no estaría completo si no incluyéramos varias opciones de carne asada, ya que sin duda es uno de los platos más representativos de Argentina.

En el restaurante Hierro Parrilla se ofrece parrillada y churrasquería, acompañada de los más deliciosos contornos que puedes imaginar.

Puedes degustar carne asada con diversos puntos de cocción de tu preferencia y deleitarte con las especialidades del lugar.

Encuentro Nativo

Este es un restaurante con un concepto bastante diferente y es que no sólo ofrece comida típica de Argentina, sino que enaltece la cultura gastronómica latinoamericana que incluye dentro de su menú y especialidades.

Además, el ambiente es ideal para beber un trago en compañía de amigos o familiares, ya que dispone de un bar.

La Aguada

Se trata de otro establecimiento que mezcla platos autóctonos argentinos y un estilo de fusión latina que te hará agua la boca.

El ambiente es muy agradable y puedes acompañar tu plato favorito con una deliciosa copa de vino de tu preferencia.

Toro 777

Decorado con un estilo sobrio y elegante, el restaurante Toro 777 ofrece a sus comensales una mezcla de comida típica Argentina y mediterránea, en la que no pueden faltar los platos de mariscos y por supuesto la carne roja.

Calden del Soho

Si lo que buscas es un ambiente relajado con excelente atención en el que puedas degustar carne y otros platos, el Calden del Soho es tu opción.

En el Calden de Soho se ofrece un menú muy variado que incluye churrasquería y comida latina que deleitará tu paladar.

Mi Colección de Vinos

Con este nombre tan particular se presenta esta opción increíble para los comensales, que mezcla comida internacional y bar de vinos.

Si tienes pensado salir a beber una copa en familia, pareja o con amigos, Mi Colección de Vinos es el lugar apropiado, ya que no solo podrás degustar las especialidades vinícolas de la casa sino que además tendrás la oportunidad de comer deliciosos platos de gastronomía internacional.
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                            Descubre los platos típicos de Argentina que debes probar, ya sea que visites el país o acudas a un restaurante tradicional argentino, no puedes perderte de estas delicias gastronómicas que dejarán un sabor inolvidable en tu paladar.

Los 7 platos típicos de Argentina que debes probar

Una de las mejores formas de conocer la cultura de un país es a través de su gastronomía y en esta oportunidad te hemos preparado un listado con los 7 platos típicos de Argentina que debes probar en tu visita o en cualquier restaurante a nivel mundial.

Asado

Se trata de un plato estrella en Argentina y proviene de la llanura pampeana, en donde es básicamente un ritual preparar un asado.

Este plato incluye diversos cortes de carne de res o cerdo que se acompañan con chorizos, costillas y otros productos de elaboración local.

Suele ser de los más emblemáticos en la provincia de Buenos Aires, aunque también existen otras versiones en lugares como la Patagonia bajo el nombre de curanto.

En este último, la particularidad es que el asado se cocina debajo de la tierra por las condiciones climáticas típicas de la región y se emplean proteínas como la carne de vaca, de chivo, cordero, pollo, cerdo, mariscos y otros, acompañada de vegetales o guarniciones de tu preferencia.

Alfajores

El alfajor es un plato dulce típico tradicional de la gastronomía en Argentina que ha logrado posicionarse de manera impresionante a nivel internacional.

Se trata de dos galletas unidas entre sí a través de un relleno de dulce de leche, fruta o chocolate, dependiendo de las preferencias de los comensales.

Usualmente puede bordearse con ralladura de coco, lluvia de chocolate, confites de colores y más.

Locro

El locro es una sopa de gran espesor que se elabora con maíz, frijoles, papas, calabazas, proteína animal y más, esta se condimenta con comino, laurel, ajo, perejil y hierbas finas, pero puede variar de acuerdo con la provincia argentina en la que lo pruebes.

Usualmente se trata de un plato típico que se sirve en invierno y es muy popular durante las fechas patrias del país.



 Milanesa

En los platos gastronómicos más representativos de Argentina no puede faltar la carne y la milanesa es una digna representante de ello.

Se trata de una rebanada fina de carne, de res usualmente, que se reboza con pan rallado y se fríe hasta quedar dorada y crujiente.

Aunque este plato proviene de Italia, Argentina lo adoptó como algo típico y ha hecho su propia adaptación de esta especialidad gastronómica.

Al igual que la milanesa napolitana, esta se recubre con salsa de tomate, queso, orégano y especies acompañadas de cualquier guarnición.

Revuelto de gramajo

Aunque este plato no goza de gran popularidad internacional, es uno de los clásicos gastronómicos argentinos más apreciados por la población, no solamente por su fácil elaboración sino porque se trata de una preparación muy económica y deliciosa.

Este plato se compone de huevos, arvejas, cebolla, jamón y otros elementos que se mezclan y se sofríen juntos. Habitualmente se sirve en lugares como Río de la Plata, Buenos Aires y Montevideo.

Choripán

Su nombre proviene de la combinación del chorizo con el pan, ya que básicamente el plato se trata de eso.

Se rebana un pan baguette a la mitad y se rellena con chorizo asado a la parrilla, aderezado con chimichurri y la salsa de tu preferencia, además se suele condimentar con orégano, aceite de oliva, vinagre, chile seco, perejil y mucho más.

Empanadas argentinas

Si bien es cierto que las empanadas no son típicas de Argentina, este es otro de los platos que la población ha variado y adoptado como propio.

Además, podrás encontrar al menos 4 variedades de este delicioso plato: la empanada tucumana, la salteña, la jujeña y la litoraleña, cada una de ellas varía de acuerdo con su relleno y los aderezos que se emplean para acompañarlas. 
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